Menu de la Saint Valentin 2024

Les mises en Bouche

Daurade Royale marinée aux agrumes en fine rosace
Croustillant au comté et truffe noire

Perles soufflées aux langoustines et gingembre

Le Menu

Noix de coquille Saint-Jacques et truffe noire en carpaccio

fine dentelle croustillante aux artichauts poivrade

Bar de ligne en léger gratin au Champagne

coquillages et crustacés étuvés dans une nage a la bergamote

Macaroni aux truffes noires céleri et foie gras de canard

jus de veau truffé

Filet mignon de veau fagon Rossini

pommes soufflées, salade d’herbes

Granité a la chartreuse verte

déclinaison d’agrumes, fine gelée épicée

Tarte soufflée au chocolat grand cru

grué de cacao a la fleur de sel, sorbet chocolat lllanka

Nous vous garantissons l'origine francgaise de toutes nos viandes et vous invitons a nous faire part de vos allergies.



